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PROTOTIPO CERO

PROTOTIPO, el espacio donde las ideas se mezclan, se prueban y se
transforman.

Cada bebida de esta carta nace desde la ausencia de alcohol, con
téecnica, precision y proposito.

No es una version sin. Es una version con:

Con intencion.

Con busqueda.

Con técnica.

Y con honestidad.

Este es el comienzo de una nueva manera de entender lo liquido.

PROTOTIPO, the space where ideas blend, are tested, and are transformed.
Each drink on this menu is born from

the absence of alcohol, with technique, precision, and purpose.

It's not a non-alcoholic version.

It's a version with:

Intention.

Inquiry.

Technique.

And honesty.

This is the beginning of a new way of understanding liquids.

PROTOTIPO, o -espaco onde as 1ideias se misturam, sd8o testadas e
transformadas.

Cada bebida deste menu nasce da auséncia de dlcool, com técnica, precisdo
e proposito.

Ndo € uma versdo sem dGlcool.

E uma versd&o com:

Intencdo.

Curiosidade.

Técnica.

E honestidade.

Este € o comeco de uma nova forma de entender os liquidos.



BEBIDAS CERO

"Bebidas con el espiritu de cada ingrediente. Bebidas que se
crearon pard mezclar, equilibrar y dar estructura a cada coctel.”

"Non-alcoholic drinks with the spirit of each ingredient. Drinks created
to blend, balance, and give structure to each cocktail.”

"Bebidas que capturam a esséncia de cada ingrediente. Bebidas criadas para
combinar, equilibrar e dar estrutura a cada coquetel.”

GIN Enebro - Cardamomo - Manzanilla - Citricos
Pimienta de Jamaica

Juniper . Cardamom . Chamomile . Citrus fruits . Allspice

Zimbro - Cardamomo - Camomila - Citricos . Pimenta-da-
Jamaica - Malte

Malta - Agua de coco - Aloe vera - Té blanco
VODKA Platano

Malt . Coconut water . Aloe vera . White tea . Banana

Malte . Agua de coco - Babosa - Chd branco - Banana

Anand ahumado - Damasco - Mani - Cilantro
Citricos - Vainilla

TEOUILA Smoked pineapple . Apricot . Peanut. Coriander
Citrus . Vanilla

Abacaxi defumado - Damasco - Amendoim - Coentro
Citricos - Baunilha

WHISKY Trigo - Lapsang souchong - Manzana verde - Mango
Mermelada de naranja - Fenogreco

Wheat . Lapsang souchong . Green apple . Mango
Orange marmalade . Fenugreek

Trigo - Lapsang souchong - Macd verde - Manga - Geleia
de laranja - Feno-grego

Mezcla de uvas - Flores - Pera - Verjus
COGNAC Avellanas - Almendra - Tabaco

Mixed grapes . Flowers . Pear . Verjus . Hazelnuts
Almond . Tobacco

Mistura de uvas - Flores - Pera - Verjus - Avelds
Améndoa - Tabaco




EXPERIMENTO CREATIVO

Los cocteles de autor

The signature cocktails | Coquetéis autorais

COCTELES CERO

NON-ALCOHOLIC COCKTAILS | ZERO COQUETEIS

$13. 000

01 Gin cero Sandia . Solucidén salina de
IDEAS katsuobushi Manzanilla Apio Aloe
INTERROGANTES ~ Sdndalo
QUESTIONING Non-alcoholic gin Watermelon . Katsuobushi
IDEAS saline solution Chamomile Celery Aloe
IDETAS Sandalwood
QUESTIONADORAS

Gin zero Melancia Solucdo salina de katsuobushi

Camomila Aipo Babosa Sdndalo

CON 12% ALC.: $17.000

Gin Tanqueray . Campari . Mezcal
02 Cognac cero Ciruelas Flor de azahar
BOCETO Amarena Agua de Flores
INSPIRADOR _

Non-alcoholic cognac Plums Orange blossom
INSPIRING Amarena Flower water
SKETCH
ESBOCO Cognac zero Ameixas Flor de laranjeira
INSPIRADOR Amarena Agua de flores

CON 11% ALC.: $17.000

Hennessy V.S . Umeshu . Vino de peonias
03 Tequila cero Meldn Maiz Lima . Shrub de
TECNICAS mango, lemongrass y huacatay Leche de cedrodn
CLARIFICADORAS Perfume La Rosa Botdnicos
CLARIEYING Non-alcoholic tequila Melon Corn Lime
TECHNIQUES Mango, lemongrass, and huacatay shrub Lemon
TECNICAS verbena milk La Rosa Botanicals perfume
ESCLARECEDORAS

Tequila zero Meldo Milho Limdo Shrub de

manga, capim-limdo e huacatay Leite de cedron

Perfume La Rosa Botanicals

CON 9% ALC.: $17.000
Tequila Volcdn de mi Tierra .

Jerez




EXPERIMENTO CREATIVO

04
PRUEBA
DE ERROR

MISTAKE TEST
PROVA DE ERRO

Los cocteles de autor

The signature cocktails | Coquetéis autorais

COCTELES CERO

NON-ALCOHOLIC COCKTAILS | ZERO COQUETEIS

$13.000
Vodka cero . Naranja . Lacto-fermento de anand
y banana Oleo de banana . Yuzu Leche de coco
y jazmin

Non-alcoholic vodka . Orange Pineapple and banana

lacto-ferment Banana o0il . Yuzu Coconut and
jasmine milk
Vodka zero Laranja Lactofermentado de abacaxi e

banana - 0Oleo de banana - Yuzu Leite de coco e

jasmim

CON 11% ALC.: $17.000
Vodka Belvedere . Licor de yuzu

05
DECISIONES
QUE
TRANSFORMAN

DECISIONS THAT
TRANSFORM

DECISOES QUE

Whisky cero Frutilla Cordial de maracuyad
Yogurt de avena, miel y mani

Non-alcoholic whisky Strawberry Passion fruit
cordial . Oat, honey, and peanut yogurt
Whisky zero

Morango Cordial de maracujad

Togurte de aveia, mel e amendoim

TRANSFORMAM

CON 14% ALC.: $17.000

Whisky Singleton 12 . Amaretto
06 Whisky cero Remolacha Duraznos . Cafeé
FINAL Nibs de cacao Reduccion de vino tinto
REALISTA Non-alcoholic whisky Beetroot Peaches . Coffee

Cacao nibs Red wine reduction

REALISTIC
ENDING

Whisky zero - Beterraba Péssegos - Café - Nibs de
ggifggﬁg cacau - Reducdo de vinho tinto

CON 16% ALC.: $17.000
Whisky Johnnie Walker Gold Label . Antica Férmula




Historias del bar

Bar Chronicles ~ Historias do bar

Bloody Mary clarificado

Vodka . Jugo de tomates y vegetales grillados .

Salsa inglesa . Lima . Sal de apio
OPCION VIRGIN MARY

Vodka . Tomato and vegetables grilled juice .
Worcestershire sauce . Lima . Celery salt

Vodca . Suco de tomates e vegetais grelhados .
Molho inglés . Liméo-taiti . Sal de aipo

$14.000

Falso vino blanco

Gin Principe de los Apdstoles . Yerba mate .
Mandarina . Manzanilla . Ruda

Gin . Yerba mate . Tangerine . Chamomile . Ruda
Gin . Erva-mate . Tangerina . Camomila . Ruda

$14.000

Negroni mineral

Gin de cenizas de limén . Campari . Carpano rosso

Gin with lemon ashes . Campari. Vermouth rosso
Gin de cinzas de limédo . Campari . Vermouth rosso

$15.000

Johnnie & Coke
Whisky Johnnie Walker Black Label . Gaseosa
casera de caramelo, aromas naturales y café .
Sal de lima
Whisky . Homemade caramel soda, natural flavors
and coffee . Lime salt
Whisky . Refrigerante caseiro de caramelo,

aromas naturais e café . Sal de limao

$16.000

CASA CAVIA

1 Bar - The Bar - O Bar
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Spirit Casa Cavia

Cocteles clasicos a nuestra manera.
Para seleccidn de destilados consultar al bartender.

Our way for classic cocktails
For spirits selection consult the bartender

Coquetéis classicos ao nosso modo.
Para selecao de destilados, consulte o bartender

Clasicos cero alcohol

Classics No alcohol - Classicos Zero alcool

Cognac & Tonic
Cognac cero . Agua ténica Britvic

Non-alcoholic cognac . Tonic water
Cognac zero . Agua ténica

$12.000

Caipiroska
Vodka cero . Lima . Azlcar

Non-alcoholic vodka . Lime . Sugar
Vodka zero . Liméo . Acucar

$12.000

Penicillin
Whisky cero . Limén . Agua de jengibre . Miel
Non-alcoholic whisky . Lemon . Ginger water . Honey
Whisky zero . Lim&o . Agua com gengibre . Mel

$12.000
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Bebidas singulares 250ml

Singular drinks - Bebidas singulares

Jugo / Juice / Suco
Mezcla de jugo de manzanas . Flores . Verjus
Apple juice mix . Flowers . Verjus
Mistura de suco de macas . Flores . Verjus

$12.000

Cerveza / Beer/ Cerveja
Stella Artois 0.0 . Cordial de matcha.
Agua ténica San Pellegrino

Non-alcoholic beer .
Matcha cordial . Tonic water

Stella artois 0.0 . Cordial de matcha .
Agua ténica

$10.000

Kombucha

Fermento de té Lapsang Souchong con miel
Lapsang Souchong tea fermented with honey
Fermentado de Lapsang Souchong com mel

$10.000

Cold brew
Café de especialidad + café de higos
Specialty coffee + fig coffee
Café especial + café de figos

$8.000
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