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[-ntradas

Starrers ~ Entradas

Ostras (2 unidades)
Pomelo, salsa ponzu y sriracha

Oysters 2 u.
Grapefruit, ponzu sauce y sriracha
Ostras 2 u.

Toranja, molho ponzu e sriracha

$28.000

Ceviche de hongos ahumados
Leche de tigre, palta, apio y cebolla fresca,
crema de aji amarillo y maiz cancha

Smoked mushroom ceviche
Leche de tigre, avocado and fresh cabbage,

aji amarillo cream and toasted corn

Ceviche de cogumelos defumados
Leite de tigre, abacate e repolho fresco,

creme de aji amarillo e milho cancha tostado

$30.000

Tartar de lomo
Emulsion de pimientos asados,
chips de mandioca y polvo de perejil

Beef tenderloin tartare
Roasted pepper emulsion,
cassava chips and parsley powder
Tartaro de filé
Emulsdo de pimentdes assados,

chips de mandioca e pd de salsa

$30.000
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Coliflor tandoori
Coliflores rostizados, labneh, curry tandoori,
ensalada fresca de hierbas, granada y pan naan

Tandoori cauliflower
Roasted cauliflower, labneh, tandoori curry,

fresh herb salad, pomegranate and naan bread
Couve-flor tandoori

Couve-flor assada, labneh, curry tandoori,

salada fresca de ervas, romé e pdo naan

$25.000

Tarteleta de remolacha
Remolachas y frutillas deshidratadas,
queso de cabray gel de hibiscus

Beetroot tartlet
Dehydrated beetroot and strawberries,

goat cheese and citrus gel

Tartelete de beterraba
Beterraba e morangos desidratada,
queijo de cabra e gel de citricos

$25.000

Croqueta carbonara
Guanciale crocante y custard de pecorino
Carbonara croquette

Crispy guanciale and pecorino custard

Croquete carbonara

Guanciale crocante e custard de pecorino

$25.000

Molleja
Crocante y glaseada, salsa harissa, puré de

peras y ensalada de hinojo, repollo y peras
Sweetbread

Crispy and glazed, harissa sauce,
pear purée and fennel, cabbage and pear salad
Timo
Crocante e glaceado, molho harissa,

puré de pera e salada de funcho, repolho e pera

$32.000
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Principales

Main courses ~ Pratos principais

Pesca del dia a la parrilla
Boniatos asados, puré de boniato y miel,
gremolata de almendoras, hierbasy limén

Grilled catch of the day

Roasted sweet potato, sweet potato and honey purée,
almond gremolata with herbs and lemon

Peixe do dia grelhado
Batata-doce assada, puré de batata-doce com mel,
gremolata de améndoas, ervas e limao

$55.000

Pollo baby asado
Puré de zanahorias, zanahorias tatemadas,
sarraceno y miel de naranja

Roasted baby chicken
Carrot purée, charred carrots, buckwheat and orange honey

Frango baby assado

Puré de cenoura, cenouras tostadas, trigo-sarraceno e mel de laranja

$55.000

Ojo de bife
Salsa demi-glace,
bastones de papa frita y ketchup asiatico

Ribeye steak
Demi-glace, fried potato sticks and Asian ketchup

Entrecote
Molho demi-glace, bastées de batata fritos e ketchup asiatico

$75.000

Ensalada Caesar
Hojas verdes, aderezo caesar, conejo confitado,

parmesano y croutones

Caesar salad

Green leaves, Caesar dressing, confit rabbit,
parmesan and croutons

Salada Caesar

Folhas verdes, molho Caesar, coelho confitado,
parmeséo e croutons

$45.000
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Linguini
Pomodoro, straciatella y tomates orgénicos
Linguini
Pomodoro, stracciatella and organic tomatoes
Linguini
Pomodoro, stracciatella e tomates organicos

$48.000

Cappellacci
Pasta rellena de calabazas asadas.
Manteca de tomillo y chilli crunch de almendras y amarettis

Cappellacci
Roasted pumpkin filled pasta.
Thyme butter and almond-amaretti chili crunch

Cappellacci
Pasta recheada de abdobora assada, manteiga de tomilh

e crocante de améndoas e amaretti com chilli

$48.000

Tortellini de espinacas
Relleno de sesos, espinacay vino blanco.
Crema de lemongrass, pistachos y limén curado

Spinach tortellini
Brain filling, spinach and white wine.
Lemongrass cream, pistachios and lemon curd

Tortellini de espinafre
Recheio de miolos, espinafre e vinho branco,
creme de capim-limao, pistaches e limao curd

$48.000

CASA CAVIA

LL.a Carta - The Menu - O cardapio

Principales - Main courses ~ Pratos principais

Menu /2026



Postres

Desserts ~Sobremesa

Citricos

Helado de lima, merengue de albahaca,

bizcocho herbal y citricos frescos

Citrus
Lime ice cream, basil meringue,
herbal sponge and fresh citrus

Citricos
Sorvete de lima, merengue de manjericao,
pao de [6 herbal e citricos frescos

$25.000

Ispahan
Helado de lychee, perlas de tapioca,
frambuesa y rosa

Ispahan
Lychee ice cream, tapioca pearls,
raspberry and rose

Ispahan
Sorvete de lichia, pérolas de tapioca,
framboesa e rosa

$25.000

Capuccino irlandés

Cremoso de café y chocolate con leche,
crema ligera de vainilla y salsa Baileys

Irish cappuccino
Coffee and milk chocolate crémeux,
light vanilla cream and Baileys sauce

Cappuccino irlandés
Cremoso de café e chocolate ao leite,
creme leve de baunilha e molho Baileys

$25.000
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Amarena
Helado de vainilla y mascarpone,
crocante de cacao y amarenas

Amarena
Vanilla and mascarpone ice cream,
cocoa crumble and amarena cherries

Amarena
Sorvete de baunilha e mascarpone,
crocante de cacau e amarena

$25.000

Miso
Helado de miso blanco, mousse de chocolate
70%, sésamo tostado y salsa toffee
Miso
White miso ice cream, chocolate mousse 70%,
toasted sesame and toffee sauce

Miso
Sorvete de miso branco, mousse de chocolate 70%,
gergelim tostado e molho toffee

$25.000

Degustacion de helados
Tres sabores

Selection of ice creams
Three flavors

Degustacao de sorvetes
Trés sabores

$28.000
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Menu mediodia

Lunch Menu ~ Menu de almogo

Plato del dia +

Postre + Agua + Copa de vino
0 Pomelada o Limonada

Dish of the Day +
Dessert + Water + Glass of Wine or

Pomelo Soda or Lemonade

Prato do dia +
Sobremesa + Agua + Taca de vinho

ou Pomelada ou limonada

$68.000

Y.
H:
H
HUMBERTO CANALE

PATAGONIA 1909

*Valido de lunes a viernes. No aplica en feriados.
*Available Monday to Friday. Not valid on public holidays.
*Valido de segunda a sexta-feira. Ndo se aplica a feriados
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Bebidas

Beverages

Agua Eco de los Andes
con gas y sin gas
Still or sparkling mineral water
Agua com gés e sem gés

$6.000

Limonada / Pomelada / Naranjada
Lemonade / Pink grapefruit lemonade / Orangeade
Limonada / Toranjada / Laranjada

$7.500

Jugos Naturales
Assorted fresh-squeezed juices

Sucos naturais

$9.000

Cervezas
Corona, Patagonia, Stella Artois,
Stella Artois 0.0
Beer

Cerveja

$8.000
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Cafeteria

Selection of specialty coffee - Selecdo de café especial

Origen: Huila, Colombia
Altura: 1500 msnm

Varietal: Castillo, Caturra
Cuerpo: Medio/Alto
Tostado: Medio

Proceso: Lavado

Notas: Chocolate con leche,
cerezay naranja

Origin: Pitalito, Colombia
Altitude: 1500 masl

Varietal: Castillo, Caturra
Cuerpo: Medium/High
Roast: Medium

Process: Washed

Tasting Notes: Milk
chocolate, cherry and orange

Origem: Huila, Colémbia
Altitude: 1500 msnm
Varietal: Castillo, Caturra
Corpo: Médio/Alto

Torra: Média

Processo: Lavado

Notas: Chocolate ao leite,
cereja e laranja

Ristretto
$5.500

Espresso
$5.500

Espresso doble
Double espresso

Espresso duplo
$6.800

Americano
$6.800

Macchiato (Cortado)
$6.000

Macchiato doble (Flat white)

Double macchiato
Macchiato duplo

$6.800

Cappuccino
$6.800

Latte
$6.800

Latte de almendras
Almond milk latte
Café com leite de améndoa

$6.800

Latte de coco
Coconut milk latte
Café com leite de coco

$6.800
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1¢

Tea ~ Cha

Casa Cavia Blend
Raiz de jengibre, flores de manzanilla,
lemongrass y clementinas de Calabria
Ginger root, chamomile flowers, lemongrass
and Calabrian clementines
Raiz de gengibre, flores de camomila,
capim-liméo e clementinas da Calabria

Monsoon Wedding
Verbena, lemongrass, manzanilla, menta y pétalos
Lemon verbena, lemongrass, chamomille,
mint, and flowers
Verbena, capim-liméao, camomila,

hortela e pétalas

Calm
Hojas de verbena del sur de Francia, cascaritas
de naranja y clementinas del norte de Italia
Lemon verbena from the South of France, orange peel,
and clementines from Northern Italy
Folhas de verbena do sul da Franca, cascas de laranja
e clementinas do norte da Italia

Red Earl Grey
Base de rooibos de Sudafrica y bergamota
Rooibos from South Africa and bergamot

Base de rooibos sul-africanos e bergamota

Earl Grey
Té negro con bergamota
Black tea with bergamot

Cha preto com bergamota

CASA CAVIA

LL.a Carta - The Menu - O cardapio

Menu /2026



Cornelia Mood
Pomelo, pétalos de girasol y mango
con base de Ceylon
Grapefruit, sunflower petals, and mango
with Ceylon tea
Toranja, pétalas de girassol e manga

com base de Ceildo

English Breakfast
Blend de cosechas premium de té negro
provenientes de India, Ceylon y China
Premium harvest blend of black tea from India,
Ceylon, and China
Mistura premium de colheita de ché preto da India,
Ceilao e China

Sweet Chai
Té negro, canela, cardamomo, anis,
clavo de olory pimienta
Black tea, cinnamon, cardamom,
anise, clove, and pepper
Cha preto, canela, cardamomo, anis,

cravo-da-india e pimenta

$9.000
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